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Win-Win-Szenario für alle Beteiligten zu 
schaffen.“

Lösung für Lieferproblem
„Eine der wichtigsten Erkenntnisse dieser 
Studie ist, dass 52 Prozent der Verbraucher 
mehr Lebensmittel nach Hause bestellen 
würden, wenn die Lebensmittel mit der rich-
tigen Temperatur geliefert würden. Und hier 
kommt die einzigartige DeliBox von Dometic 
ins Spiel. Wir haben festgestellt, dass es auf 
dem Markt keine Lösung gibt, die Restau-

rantqualität in der gesamten Lieferkette 
garantiert, und diese besondere 

Erkenntnis hat unsere Delivery 
Box geschaffen.“
Die Daten, die Dometic in der 
Studie zur Essenslieferung 
veröffentlicht, basieren auf 
unabhängigen Berichten von 
zwei großen Marktforschungs-
instituten: Food & Friends, 
 einer in Stockholm ansässi-
gen Kommunikationsagentur 

für Lebensmittel  und Getränke, 
und Statista, einem weltweit operierenden 
 Anbieter von Markt- und Verbraucherdaten. 
www.dometic.com/delibox

Es überrascht kaum, dass die Pandemie 
dem Food Liefermarkt einen Schub gege-
ben hat. Dometic hat diesen Trend früh-
zeitig erkannt und präsentiert nun eine 
Lösung: Die DeliBox, eine temperaturge-
steuerte Kühl- & Warmhaltebox für Liefer-
dienste. Damit reagiert das Unternehmen 
auch auf die Ergebnisse einer Marktstudie, 
die sich mit den Wachstumschancen der 
 Lebensmittelbranche befasst. Die Markt-
studie 2021 Home Food Delivery  Trends 
and Innovations kann auf der Website von 
 Dometic heruntergeladen werden. Die Ver-
öffentlichung wird Restaurants und Online-
Food-Delivery-Plattformen Informationen 
über Wachstumszahlen, Marktsegmente, 
Verbraucheranforderungen und  zukünftige 
Trends im Food-Delivery-Geschäft geben.
„Die Insides der Marktstudie sind für alle 
Akteure auf diesem schnell wachsenden 
Markt für Home-Delivery von unschätz-
barem Wert“, sagt Peter Kjellberg, Group 

Das kleine Kraftpaket Kodiak AW R 10.2 
ergänzt das Sortiment um die Planeten-, 
Rühr- und Schlagmaschine Kodiak AW R 
20.2 oder die bewährte Kodiak AW R 30.2. 
Premiere feierte es auf der diesjährigen 
Host. Die Innovation ist sowohl als Tisch- 
als auch Bodenversion erhältlich. Das neue 
und  optimierte Rahmendesign bietet eine 
bessere hygienische Handhabung und Rei-
nigung der Maschine. Des Weiteren bringt 
die Rührmaschine ein neues Zubehörteil 
mit sich, den Rührbesen mit drei Millime-
ter Drähten - ein idealer Begleiter für das 
Schlagen von schaumigen Massen.
Der Planetenrührkopf inklusive Halterung 
für einen Abstreifer ermöglicht nicht nur im 
Verarbeitungsprozess ein optimales Ergeb-
nis, sondern verhindert auch das unnötige 

Haften von weichen Massen am Kesselrand. 
Der verlängerte Kesselarm ist nutzerfreund-
lich und ermöglicht dem Anwender, die 
Maschine frontal zu 
bedienen. Unnötige 
Arbeitsbewegun-
gen werden somit 
eingespart, womit 
wiederum ein opti-
maler Bewegungsab-
lauf im Arbeitspro-
zess erreicht wird.

www.alexandersolia.de

CMO und Head of Other Global Verticals 
bei  Dometic. „Wir teilen unsere Marktstu-
die gerne mit unseren B2B-Kunden, um ein 

Lieferprobleme minimieren

Neues Mitglied  
bei Kodiak-Familie

Die anhaltende Pandemie hat Lieferdienste seit 2020 wachsen lassen. Ein 
wichtiger Punkt bei Essenslieferungen ist die Temperatur. Das geht aus einer 
Marktstudie von Dometic hervor.

Zu den bekannten Klassikern aus dem Kodiak-Portfolio von AlexanderSolia, gesellt sich 
in diesem Jahr noch ein neues Mitglied in die Familienbande: die Kodiak AW R 10.2.

Die DeliBox von Dometic sorgt für die richtige 
Temperatur der gelieferten Speisen

Die Kodiak AW R 
10.2 ist als Boden-
oder Tischvariante 
erhältlich


