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Food processing
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Im Uberblick:

> Robuste Maschinenausfiihrung

> 500 mm lichte Hahe zum Unterstellen
von Auffanggefifien

> Automatische Zu- und Abfiihrung méglich

> Sicherheitsabschaltung

- Optional mit Untergestell zur Maschinenerhshung
von 460 mm

> Durchsatzleistung bis zu 4.000 kg/h

Zahlreiche Anwendungsoptionen: Rohraufsatz fir gefiihrten Innovativer Krautschneideaufsatz

Scheibenschnit
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Universalaufsatz mit Zufishrschiitte, Edel- Standardfliigel, Edelstahl
stahl mit Sicherheitsobschaltung 6-flisgelig 548 000 9305
145 013 000

Universalaufsatz mit Gitter, Edelstahl Doppelfliigel, Edelstahl

mit Sicherheitsahschaltung 2-flijgelig 548 000 3501
Optional fur Industrigkunden

548 000 3200

Rohkostzylinder, Edelstahl einzelngeschirft Schnitzelzylinder, Edelstahl, einzeln Reibezylinder, Edelstahl

2 mm 145 070 302 geschiirft 2 mm 145 071 450

3 mm 145070 303 6mm 145070 306 3 mm 145 071 313

4 mm 145 070 304 9 mm 145 070 309 4 mm 145 071 312

5 mm 145 070 305 12 mm 145 070 312

Rohkosten von z. B. Sellerie, Rettich, 16 mm 145 070 316 Reiben von z. B. hartem Brof, gekochten Karfof-
Karotten Schnitzeln von z. B. Sellerie, Rettich, Karatten faln, Mandeln, Niissen, Schokolade

 Kartoffelreibezylinder, Edelstahl, gidezyli Streifenschneidezylinder, Edelstahl

kronenverzahnt verzahnt mit 6 Messern 2% 2 mm 548 100 9920

2 mm 145 071 330 15mm 548 100 3815 25%25mm 548 100 9925
2 mm 548 100 3820 3x3mm 548 100 9930

Reibekuchenzylinder, Edelstahl, 2,5mm 548100 3825 4x 4 mm 548 100 9940

kombiniert aus 330 / 302 glatt mit 6 Messern 8 x 8 mm 548 100 9980

145 071 480 4 mm 548 100 3840 1% 11 mm 548 100 9990
6 mm 548 100 3860 Streifen schneiden von z. B. Karotten,
Scheiben schneiden von z. B. Kartoffeln Sellerie, Rate Bete

Sellerie, Rote Bate, Karatten
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Wirfelfligel, Edelstahl Wirlelschneider komplett, Edelstahl Passierfliigel, Edelstahl Passierzylinder, Edelstahl
145 043 000 6 mm 548 200 5200 2-lisgelig 548 000 3400 15mm 548100 3410
8 mm 548 200 5300 3 mm 548 100 3430
11 mm 548 200 5400 Resteauswurf
16 mm 548 200 5500 145072 910 Pirierzylinder, Edelstahl
22 mm 548 200 5600 Fir Passierzylinder 1,5 mm und 3 mm unbedingt 548 100 9440

erforderlich.
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Rohravfsatz fiir einen gefiihrten Bagenmesserscheibe, Edelstahl,
Scheibenschnitt, Edelstahl verstellbar von 0 - 10 mm

548 100 3600 145 020 000

Mihreneinsatz zur Reduzierung des Rohr-f§

40 mm, Staftel @ 36 mm 145 087 000 Scheiben schneiden von z. B. Karatten,
0 60 mm, Staflel § 56 mm 145 088 000 Butken

Schneideaufsatz, Edelstahl Krautschneidescheibe, Edelstahl Bogenmesserscheibe, Edelstahl, Werkzeugstiinder Edelstahl, fahrbar
speziell fiir Kraut- und Scheiben schneiden 1,3 mm 145 023 000 verstellbar von 0- 10 mm 145 085 000
145 034 000 2,5 mm 145 024 000 145 020 000
Schneiden von z. B. Weiftkohl, Rotkohl Scheiben schneiden von z. B. Knollengemise, Fir sechs Scheiben oder vier Zylinder oder drei
Karotten Scheiben und drei Zylinder



Daten und Fakten

Die Bildsr sind Prinzipdarstellungen und kéinnen von den tatsiichlichen Ausfihrungen abwsichen. Technische Anderungen vorbshalten. Weiteres Zubshér entnehmen Sie bitte unserer Preisliste.

Symboldarstellung v

Technische Daten

Anschluss 400V, 50 H7'

3 m Anschlusskabel mit CEE-Stecker, 5-polig

Leistung (kW) 187346

Elektrische Absicherung (A) 16

Schutzart P 54 (spritzwassergeschiitzr)
Drehzahl min 1 150 / 300

Abmessung (L x B x H) 616 % 1288 x 947 mm
Gewicht (kg) 170

"'Wartungsfreier polumschaltharer Drehstrommatar.

Weitere Spannung auf Anfrage. EinschlieBlich thermischem Uberlastungsschutz.

G 450 Universal-Gemiiseschneid-
maschine
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Beschreibung Anwendung Durchsatz”*

Schneidezylinder Schneiden von z. B. gekochten Kartoffeln ca. 4.000 kg/h
Streifenschneidezylinder Schneiden von z. B. Karotten, Sellerie ca. 3.000 kg/h
Rohkostzylinder Rofikosten von z. B. Karotten, Rettich, Sellerie ca. 3.000 kg/h
Schnitzelzylinder Schnitzeln von z. B. Karotten, Rettich, Sellerie ca. 3.000 kg/h
Reibezylinder Reiben von z. B. hartem Brot, gekochten Kartoffeln, Nussen, Mandeln, Schokolade ca. 3.000 kg/h
Kartoffelreibezylinder Reiben van rohen Kartoffeln fiir KlgBe ca. 2000 kg/h
Wiirfelschneider Wirfeln von z. B. Kartoffeln, Sellerie, Karotten ca. 3.000 kg/h
Krautschneidescheibe Schneiden von z. B. WeiBlkohl, Rotkohl ca. 3.000 kg/h

“Die Durchsatzleistungen sind abhtingig von Scheidstéirke und Produkt.

alexandersolio GmbH  Alexanderstr. 59 — 61 D-42857 Remscheid
info@alexandersolia.com  www.alexandersolia.com
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