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Zubehor der AWR Reihe

Alle Kessel sind aus einem Stick gepresst. Die

f Edelstahlausfihrung garantiert einen hochwerti-
" - gen und langlebigen Einsatz des Kessels. Die

Kesselringe aus Aluminium sind fir eine bessere

Halterung der Maschine erforderlich. Dies wird

zusétzlich mit einem stabilem verschweiften Stehfub verstarkt.

Die Rihrer sind in Aluminium und mit propeller-
formigen Querrippen ausgefihrt (optional in Edel-
stahl). Sie dienen zur effektiven, schnellen Mischung
der Rohwaren. Wahrend des Rihrprozesses geht der
Rihrer ganz zum Boden und dicht auf die Kesselseiten,
so dass keine ungerthrten Ingredienzien zuriickbleiben.

Die Besen sind in Aluminium mit rostfreien Dréhten
ausgefihrt. Durch die geometrische Formgebung
kann der Besen sehr schnell ein grofes Volumen
behandeln. Ebenfalls I&sst sich der Besen dadurch

hygienisch und leicht reinigen. Fir einige Maschinen
sind Besen mit 1 mm dickeren Drahten erforderlich:
verstérkte Besen Nr. 44 fior AW R 60 bis A WR 200 V.

Zusatzausrustung

Der Schlagbesen ist mit extrafeinen Dréhten
ausgestattet, um spezielle Massen, wie zum
Beispiel Bisquit, zu mischen.

Der 4-Fligelbesen Nr. 14 ist ganz aus rost-
freiem Edelstahl und besonders geeignet fur
die Herstellung von Kartoffelpiree

(optional fuor AW R 30 bis AW R 200 V).

= @ Eine intelligente Sonderaus-
e J ristung ist der Abstreifer, der
Q/ in entgegengesetzter Richtung
zum Besen oder Ruhrer die
Kesselwand abkratzt. So ist die
Ausbeute der Rohstoffe hdher, die Rihrzeit reduziert sich.
Durch ein Patent von Wodschow ist die Nylonschiene
ohne Werkzeug zum Reinigen vom Abstreifer abnehmbar.

Je nach Anwendungsmodus sind
die AW R 20 bis AW R 200 V mit
Gitter Schutzschirm? aus rost-
freiem Edelstahl oder mit Kunststoff

Schutzschirm [empfohlene Variante)
ausgefuhrt. Beide Versionen sind
zum Abnehmen oder zur festen
Montage verfugbar.
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Standardkneter sind massiv und in kaltgebo-

genem rostfreien Edelstahl ausgefthrt. Durch die

spezielle Ausformung wird der Teig restlos nach

unten gearbeitet. Dieses Knetverfahren bewirkt,

dass der Teig immer sanft, dehnbar und zusammen-
hangend wird.

Bedienungstafel MK I S: Die H-Aus-
fohrungen der Ruhr- und Schlagmaschinen
sind mit elekirischer Geschwindigkeitsregu-

lierung verfigbar (Zeitschaltuhr, Not-stopp).
Uber die MK 1 S ist das automatische Anheben und Ab-
senken des Kessels durch die ,Jog” Funktion einstellbar.
Bedienungstafeln VL 2 und MK Ill: Die neue Vari-
LogicFronttafel 2 ist in staub- und wasserdichtem rost-
freien Edelstahl montiert. Sie kommt bei der AW R 20
zum Einsatz. Die VL 2 offeriert optimale Maglichkeiten
der Programmeinstellung. Dies gewdhrleistet grofe
Flexibilitat. Die AW R140 V und AW R 200 V kénnen mit
Hilfe der MK Il tber Computersteuerung bedient werden.
Bis zu 25 Programme lassen sich individuell einstellen.

Um die AW R 10 und die AW R 20
in eine optimale Bedienhéhe zu
positionieren, ist der Tisch Nr. 24

mit Tischplatte, Klappe und Zwischen-

platte aus rostfreiem Edelstahl
lieferbar — optional auch komplett in rostfreiem Edelstahl.

Der Kesseltransportwagen fransportiert
r -/ leicht und bedienungsfreundlich den schwe-
ren Kessel mit der Rohware zum Misch- und

Ruhrprozess sowie fertig verarbeitete Ruhr-
produkte zur ndchsten Verarbeitungseinheit.

Der Easylift Hebekipper ist ein
kompaktes Gerat, das in alle Béckereien
und Kichen passt. Er transportiert den
Kessel von der Rihrmaschine zum
ndéchsten Arbeitsprozess. Durch sein

v individuelles Anpassen an die geforderte
Arbeitshdhe, lasst sich der Hebekipper
einfach bedienen. Sein funktionelles Design schafft
leichte Reinigung und minimale Wartung. Der Easylift
Hebekipper verfugt Gber zwei wiederaufladbare,
wartungsfreie Batterien. Der Hebekipper ist in zwei
unterschiedlichen Ausfihrungen fir den Kesseltransport
verfigbar: das kleine Modell firalle Rihrmaschinen der
Reihe AW R 30 bis AW R 60 und eine gréBere
Variante fur die Reihe AW R 80 bis AW R 140 V.

?In einigen L&ndern, wie Deutschland, gehért die Schutzvorrichtung zur Standardausristung.

“ -
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Technische Daten

Kapazitét [I]

Anschlusswert [kW]
Nettogewicht [kg]

Lx B x H [mm]

Stufenlose Geschwindigkeit [m/s]
Extra Kessel

Anschlussgetriebe

Kapazitéten: EiweiBl 11= 30 Eier [I]
Kapazitéten: Sahne [I]
Kapazitéten: Mayonnaise [I]
Kapazitédten: Kartoffelpiiree [kg]
Kapazitéten: Bisquit Boden [kg]
Kapazitéten: Brotteig (50%) [kg]
Kapazitédten: Sandkuchen [kg]

Kapazitét [I]

Anschlusswert [kW]
Nettogewicht [kg]

Lx B x H [mm]

Stufenlose Geschwindigkeit [m/s]
Extra Kessel

Anschlussgetriebe

Kapazitéten: EiweiB3 11 = 30 Eier [I]
Kapazitéten: Sahne [I]
Kapazitéten: Mayonnaise [I]
Kapazitéten: Kartoffelpiiree [kg]
Kapazitéten: Bisquit Boden [kg]
Kapazitéten: Brotteig (50%) [kg]
Kapazitdten: Sandkuchen [kg]
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&

AWR 10 AWR 20 AWR 30 AWR 40 AWRA40P
10 20 30 40 40
0,7 1,2 1,0 1,1 1,85
60 98 155 165 170
606x548x1180  720x566x1286 919x550x1205 915x570x1205 915x570x1205
110-420 98-350 57-311 53-294 49-270
- 12 15 20 20
Extra Extra Extra Extra Extra
1 2 4 6 6
4,5 9 13 18 18
5 9 11 12 14
5 10 18 24 28
4-5 8-10 12-15 1620 20-25
4-5 9 12 18 24
6 12 18 24 30
AWR 60 AWRG60P AWRS80 AWRI00 AWRI40V AWR200V
60 60 80 100 140 200
1,85 30 30 3,0 44 44
235 245 310 375 505 577
Q60x675x1394  960x675x1394  1155x750x1480 1100x760x1600 1330x756x1700 1330x756x1920
53-288 53-288 47-257 47-257 47-257 47-257
30 30 40 40460 80 100
Extra Extra Extra - - -
9 9 12 14 14,5 20
27 27 36 45 43 90
19 20 24 38 43 55
36 36 48 60 81 100
25-30 30-35 32-40 38-50 54-67 -
27 36 40 45 60 -
36 48 48 60 81 100

AlexanderSolia Vertriebs-GmbH KippdorfstraBBe 6-24 42857 Remscheid Germany
T +49(0)2191795248 F +49(0)2191795249 info@alexandersolia.com www.alexandersolia.com
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Planeten-Riihr- und
Schlagmaschinen

Mit den Alexanderwerk Rihrmaschinen (AW R) bietet
AlexanderSolia eine Serie leistungsfahiger Planeten-
Rohr- und Schlagmaschinen gestufter Leistungsgrében.
Dank ihrer zahlreichen BefillgrafBen findet sich immer die
richtige Maschine mit der passenden Leistungsstérke:
Vom kleinen Tischger&t AW R 10 bis hin zum gréBten
Modell, der AW R 200 V, sind vielféltige Rihrmaschinen
verfigbar.

Die Maschinen der AW R Reihe sind prédestiniert zum
Rihren, Schlagen und Kneten von Teigen, Fleisch

und anderen Massen. Die durchdachte Bauweise und
die hochwertige Materialausfihrung der Maschinen
garantieren ein optimal verarbeitetes Rihrprodukt. Die
Oberfléche aller Rthrmaschinen ist innen und auBen
mit einer schlagfesten und reinigungsfreundlichen Acryl-
Pulverlackierung beschichtet. Auf den Maschinenkessel
aufsetzbare Schutzschirme in Kunststoff oder Edelstahl
dienen zur Vermeidung von stérendem Spritzen im
Misch- und Rihrprozess. Auf Wunsch kann der
Maschinenkérper komplett in rostfreiem Edelstahl
ausgefthrt werden.

Zum Rohren, Schlagen und Kneten fir schwere Teige,
wie Pizzateig gibt es die P-Ausfihrungen der AW R Reihe
[AW R 40 P und AW R 60 P) mit verstarktem Knethaken
und erhéhter Motorleistung. Um die Geschwindigkeit
Uber eine gesonderte Bedienungstafel elekirisch zu
regulieren sind von der AW R 60, 80 und 100 H Aus-
fohrungen mit halbautomatischer Bedienung verfigbar.
Typisch Alexanderwerk ist die leichte Bedienbarkeit der
Maschinen: alle Rihrmaschinen sind Uber Bedienungs-
tafeln individuell einstellbar.

Aufgrund von technischen Anderungen und Weiter-
entwicklungen kénnen die Maschinen im Detail von
den abgebildeten Ausfihrungen abweichen.

AWR 10

Im Uberblick

® Schutzschirm, komplett aus Kunststoff oder Edelstahl

® Schlagfeste und reinigungsfreundliche Acryl-
Pulverlackierung.
Optional: Maschinenkérper komplett in Edelstahl

® Standardausristung: Kessel (Edelstahl), Kneter
(Edelstahl), Ruhrer (Aluminium) und Besen (Aluminium
mit rostfreien Dréhten)!

Merkmale

Bedienungstafel MK | Bedienungstafel MK 1 S

Varimixer Bear von Alexanderwerk

In idealer Weise ergdnzen die leistungsféhigen Bear

Varimixer RGhr- und Schlagmaschinen das Angebot

der GroPkichenmaschinen von Alexanderwerk.

Die Ruhr- und Schlogmaschinen gehéren weltweit

zu den Fohrenden und zeichnen sich durch ihr hohes

Qualitatsniveau aus. AlexanderSolia hat fur Deutschland

Exklusiv-Rechte erhalten. Diese erstrecken sich auf

nahezu das komplette Programm im Bereich

Gastronomie- und Grobkichenbedarf. Mit dem fléchen-

deckenden AlexanderSolia Vertriebsnetz gibt es jetzt

auch fur die AW R Reihe immer einen Ansprechpartner

in Ihrer Né&he.

'Die AW R 200 V wird mit Kessel,
Ruhrer und Besen geliefert.

AWR 30

Planeten-Rihr- und Schlagmaschinen von Alexanderwerk

AW R 60 und AWR 60 P

Kesselinhalt 60 Liter Volumen. Die Standardausfihrung
AW R 60 ist zusatzlich mit halbautomatischer Bedienung
ausgefthrt: AW R 60 H. Die AW R 60 ist auch in
reduzierter Ausfihrung mit 30 | Kesselvolumen verfigbar.

AW R 10 Komplett in Edelstahl

Kesselinhalt 10 Liter Volumen. Die kleinste Ausfihrung

der AW R Rihrmaschinen ist pradestiniert zum Rihren,
Schlagen und Kneten von kleineren Mengen bis maximal
75% Nutzinhalt des Kesselvolumens.

Die AW R 10 besitzt zwei Regelungsarme zum Heben Die P-Ausfuhrung ist besonders geeignet zum Rihren,
und Senken des Kessels sowie zur stufenlosen Einstellung Schlagen und Kneten fir schwere Teige, wie Pizzateig.
der Geschwindigkeit. Die AW R 10 ist als Tischgerét

erhaltlich.

Optional: Maschinenkérper komplett in Edelstahl

AWR 80

Kesselinhalt 80 Liter Volumen. Die Standardausfihrung
AW R 80 ist zusatzlich mit halbautomatischer Bedienung
ausgefthrt: AW R 80 H. Die AW R 80 ist auch in
reduzierter Ausfuhrung mit 40 | Kesselvolumen verfigbar.

AW R 20 Komplett in Edelstahl

Kesselinhalt 20 Liter Volumen. Durch ihre optimale
Bedienhshe (mit Untergestell oder Arbeitstisch) kann sie
Fullinhalte bis maximal 75% Nutzinhalt des Kessel-
volumens verarbeiten. Durch Anheben und Absenken Optional: Maschinenkérper komplett in Edelstahl
des Kessels durch einen Hebel an der rechten Seite

lasst sich stufenlos die Geschwindigkeit einstellen. AWR 100

Die AW R 20 ist Gber die Bedienungstafel VL 2 speziell

einstellbar. Der Einfilltrichter aus Edelstahl ist in Ver-

Kesselinhalt 100 Liter Volumen. Die Standardausfihrung
AW R 100 ist zusatzlich mit halbautomatischer Bedienung
ausgefthrt: AW R 100 H. Die AW R 100 ist auch in
reduzierter Ausfihrung mit 60 | und 40 | Kesselvolumen

bindung mit Gitter Schutzschirm oder Staubschutzschirm
besonders bedienungsfreundlich konstruiert. Die AW R 20

ist auch in reduzierter Ausfihrung mit 12 | Kesselvolumen verfigbar.
verfugbar. Optional: Maschinenkérper komplett in Edelstahl
AWR 30 AWR 140V

Kesselinhalt 30 Liter Volumen. Die AW R 30 ist auch in
reduzierter Ausfuhrung mit 15 | Kesselvolumen verfigbar.

Kesselinhalt 140 Liter Volumen. Die AW R 140 V ist auch
in reduzierter Ausfihrung mit 80 | Kesselvolumen
Optional: Maschinenkérper komplett in Edelstahl verfugbar. Die Rohrmaschine ist mit der Bedienungstafel
M Il mit Computersteverung ausgefihrt.

AWR 40 und AWR 40P

Kesselinhalt 40 Liter Volumen. Die AW R 40 ist auch in

reduzierter Ausfihrung mit 20 | Kesselvolumen verfigbar.

Optional: Maschinenkérper komplett in Edelstahl

Die P-Ausfuhrung ist besonders geeignet zum Rihren,
Schlagen und Kneten fir schwere Teige, wie Pizzateig.
Optional: Maschinenkérper komplett in Edelstahl

AWRA40+AWRA40P AWR 60 + AWR 60 P AWR 80 AWR 100

o

AW R 200V

Kesselinhalt 200 Liter Volumen. Im Lieferumfang fur die
AW R 200 V werden zum Kessel standardmabig ein
verstérkter Besen und Ruhrer (Nirosta) mitgeliefert.

Der Besen hat dickere Drahte und ist durch

einen Ring verstérkt.

Fur ein optimales Rihrergebnis sorgen drei Querrippen
in dem aus rostfreien Edelstahl gefertigten Ruhrer.

Die AW R 200 V ist auch in reduzierter Ausfuhrung mit
100 | Kesselvolumen verfigbar. Die RGhrmaschine ist mit
der Bedienungstafel M Il mit Computersteuerung
ausgefihrt.

Optional: Maschinenkérper komplett in Edelstahl

AW ERGO BEAR

Der erhéhte Maschinenkérper der AW ERGO BEAR
RUhr- und Schlagmaschine ist zu ergonomisch optimalen
Maschinenbedingungen ausgefihrt: Der Kessel wird
durch einen Lift nach oben gefahren.

Der AW ERGO BEAR ist von 40 bis 100 Liter Kessel-
volumen verfugbar.

Optional: Maschinenkérper komplett in Edelstahl

AWR 200V

AWR 140V AW ERGO BEAR



